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9CELEBRANDO EL ESPÍRITU DEL BAR ALEGRÍA: 125 AÑOS DE TAPASFerran AdriàConozco a Tomás Abellán desde que nació. Su padre, Carlos Abellán, fue uno de los primeros bullinianos. Estuvo con nosotros a ﬁnales  de los ochenta, y estoy muy orgulloso de que su hijo haya seguido la estela de la restauración y de que se convierta en una referencia para nuestra ciudad.Que este libro trate sobre el Bar Alegría me llena de ilusión por mi relación con el mundo de las tapas. Siempre he dicho que uno de los signos de identidad de Barcelona es todo lo que rodea a las tapas,tanto las tradicionales como el concepto de gastrobar que nació en nuestra ciudad a mediados de los 2000. No quiero olvidar al pionero en este concepto, Dídac López, quien a ﬁnales de los noventa convirtió La Estrella de la Plata en una referencia para el sector. Pero, ahora, hablemos del Bar Alegría.125 años de barra. Muy pocos locales en nuestra ciudad pueden presumir de tal longevidad, por lo que merece ser analizado y celebrado. Hijo del barrio de Sant Antoni, un barrio de tapeo por excelencia, el Bar Alegría ha sido una referencia desde sus inicios. Estoy seguro de que el espíritu del primer Alegría tiene mucho que ver con el espíritu del actual. Ir de tapeo no es solo una forma de comer; es una manera de entender la vida, a way of life.Entrar en el bar es descubrir cómo nos gustaría que fueran todos  los lugares de tapas en Barcelona: un ambiente canalla, divertido  e informal donde se comparten maravillosas recetas como los mejillones, el bikini y la ensaladilla ejecutadas a la perfección por todo el equipo. El establecimiento y el servicio van de la mano. Siempre digo que el servicio es tan importante, o más, que la comida, y en el Alegría te hacen sentir como en casa. Y, cuando llega el buen tiempo, la terraza es un lugar extraordinario para vivir y disfrutar  de Barcelona.Tomás, muchas felicidades y muchas gracias por devolver el Alegría  a la ciudad de Barcelona.
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